Atun Poke 25gr (1)
atun con salsa agridulce, macadamia, aguacate
y cebollita frita
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Con la intencion de cuidar al maximo la frescura, temperatura y calidad de nuestros
platillos, nuestro concepto de cocina esta basado en preparar y servir los alimentos
inmediatamente esten listos, sin un orden o prioridad en especifico.

Truffle Hamachi 25 gr (1)

aceite de trufa, wasabi soy y cebollin
Edamames 100 gr
al vapor con sal y soya

Edamames Spicy 100 gr
soya, chiles japoneses y jengibre

Camarones Roca 100 ar
con mayo roca, ajonjoli negro y ensalada fresca
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Salmon Spicy 28gr (1)

HAND ROLLS

»n Coliflor Roca Tofu Feta 2004gr s o . bolls cri
<« con salsa tofu feta, cebollin chino y alioli de eneldoi con eguecas, teblixe, melde spicy Y ceellie Crispy
o . . .
= % lchikani Tower 130 gr
o salmén y atln, arroz, kani mix, tobiko,
aguacate, mayo wasabi, bafiado en salsa ku . .

; y cebolla crispy Anguila Foie 25 gr (1)

. . anguila, foie gras marinado en miso y flameado,
~ Rollitos de Rib Ege 100 gr (8) soja dulce y ralladura de limén amarillo

con salsa a base de cacahuate y ajonjoli

% Brochetas de Pork Belly 90gr (2)
marinado 48 horas

Crispy Rice 8o gr (2) &

mayo spicy, aguacate, aceite de ajonjol,
salsa de guindillas y cebollin

atun - salmoén - mixto

E

Ebi Crunch 25gr (1)
camaron empanizado, aguacate, mayo spicy,
salsa de anguila y kani mix

Tokyo 25 gr (1)
toro, 4gr de caviar y cebollin

Salmaon 70 gr (7)

aceite de ajonjoli, ponzu, togarashi,
cebollin, cebolla morada y bolitas de
queso crema empanizado

Hamachi Serrano 70 gr (7)
yuzu soy, serrano, cilantro
y tapioca yuzu

Atdn 70 gr (7) @
ponzu picante, aceite de ajonjoli y
jalapefio encurtido en miel

Yakimeshi
é r
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BOWLS

% Sashimi Sampler 60 gr (6)
una degustacién de sashimi de hamachi,
sashimi de salmén y sashimi de atdn

Orange Chicken 2
pollo frito con s lar

% Recomendacién ) Picante \I’\/egetariamo




L Camardn sogr
fritas sobre una salsa oriental cremosa
de cacahuate ligeramente picante

% Pato 50 gr
acompanado de pepino y salsa de ciruela

4 piezas

Costilla y Hongos 50 gr
con salsa ishiyaki

L Cerdosogr @@

Gyozas rellenas de cerdo, kimchi y cebollats;
ligeramente picantes bafiadas con salsas agridulce

GYOZAS

Akami 10 gr (1)
spicy garlic y ralladura de limén amarillo

Chutoro 10gr (1)
soya de la casa y wasabi

Toro1ogr (1)
soya de la casa y wasabi
% Salmon Canadiense 10 gr (1)
ralladura de limén, soya de la casa y wasabi
Salmon King 1ogr (1)
sellado con sal, pimienta y reduccién de ponzu
Anguila 12 gr (1)
salsa de anguila y ralladura de limoén
% Hamachi1ogr (1)
sweet chilli y ralladura de limén
Rollito de Wagyu 10 gr (1)
wagyu japonés A5, aceite de trufa y soya de la casa
Wagyu 10 gr (1)
wagyu japonés A5 sellado con sal, pimienta
y soya infusionada con ajo y wasabi
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TOPPINGS

Caviar 2gr $150 * Foie Gras 1gr S50 * Trufa Fresca 1gr $S80

Ichikani (un cangrejo en japonés) es la marca nueva de Grupo Costefio y un concepto innovador que maneja una
cocina japonesa con toques asiaticos y hand rolls presentados de manera diferente, usando la méas alta calidad
de ingredientes en un ambiente mas relajado, casual, cozy y divertido.

Compartenos tu experiencia

IG @ichikanisushi
@ Tripadvisor Q Google Maps

Los platillos crudos se sirven bajo consideracién del comensal y el riesgo que esto implica. EI gramaje de cada platillo es en crudo.
Debido a que manejamos productos frescos y/o especiales, algunos de nuestros platillos pueden no estar disponibles.
Todos nuestros precios incluyen IVA. Precios en Moneda Nacional Mexicana.
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% Vegas Roll 60 gr (8)
rollo ligeramente tempurizado, por dentro aguacate,
camardn tempura y queso crema, por fuera kani mix
y salsa de anguila

Spider Roll 80gr (8)
aguacate, softshell crab tempura y kani mix por dentro,
salsa ku, mayo trufa, cebollin y totoaba por fuera

Ebi Crunch Roll 60 gr (8)

en mamenori, camaron tempura, kani mix y
aguacate por dentro, spicy mayo, tanuki,
salsa de anguila y cebollin por fuera

Atun Spicy Roll 45 gr (6)
atun, aguacate, mayo spicy, cebollin por dentro,
ajonjoli tostado y soya de la casa por fuera

Salmon Spicy Roll 45 gr (6)
salmoén, aguacate, mayo spicy, cebollin por dentro,
ajonjoli tostado y soya de la casa por fuera

Mr. Salmon Roll 75 gr (8)
camarén tempura, aguacate y pepino por dentro,
salmon, mayo spicy, ajonjoli y salsa de anguila por fuera

% Juicy Roll 8o gr (8)
en mamenori, atln spicy, aguacate, pepino,
cebollin y kani mix por dentro, salmén, kani crunch,
mayo spicy y salsa de anguila por fuera

% Miami Roll 75 gr (8)
kani mix y aguacate por dentro, atun, ponzu
y aceite de trufa por fuera

Ichikani Truffle Roll 85gr (8)

camarén empanizado, mayo spicy, aguacate y
kani mix por dentro, hamachi, sal trufads,
aceite de trufa y cebolla crispy por fuera

Crunchy Tuna Roll 40 gr (8)

camaron empanizado, esparrago, aguacate y
queso crema por dentro, atun, burbujas tempura,
mayo spicy y salsa de anguila por fuera

Hamana Roll 75gr (8)
kani mix, kani crunch y mayo spicy por dentro,
anguila, aguacate, tzume y ajonjoli por fuera.

Pay de P1dtano 190 gr

flameado con azUcar mascabado

Torre de 6 Leches de Chocolate 110 gr
galleta toffee

Cheesecake de Chai 165gr

crema de chai y azlcar glass

Mochis 50 gr

té verde, chocolate o taro




