
Fruta y Pan Huevos
PLATO DE FRUTA DE 
TEMPORADA 
con yogurth, granola y miel.

TRENZA DE HOJALDRE 
hojaldre relleno de ate de 
membrillo y queso crema.

TOAST DE AGUACATE 
crujiente pan hogaza, spread de 
aguacate trufado, arúgula, huevo 
poché y aceite chile morita.

WAFFLES CON PLÁTANO Y 
FRESAS 
con salsa de nutella + $40

los huevos que utilizamos son 
camperos, de gallinas de granja, 
libres de jaulas, sin hormonas ni 

antibióticos.

MACHACA 
con o sin verdura acompañado 
con salsa molcajete y frijoles.

OMELETTE PHILLY 
jamón, tocino, champiñón, queso 
crema, bañado en salsa cremosa 
de chilaca, y acompañado de 
frijoles.

OMELETTE 
VEGETARIANO 
3 claras de huevo, espinaca, 
champiñón, tomate, cebolla, 
queso monterrey jack, aguacate, 
salsa molcajete y frijoles.

OMELETTE DE 
CHICHARRÓN
DE LA RAMOS 
3 huevos, chicharrón de la ramos 
en salsa verde, aguacate y crema.

OMELETTE LIGHT 
3 claras de huevo, jamón de pavo, 
champiñón, queso panela, bañado 
en salsa de tomatillo y acompañado 
de nopalitos con verdura.

OMELETTE TRUFADO
3 huevos, queso menonita con
trufa, setas asadas y ensalada.

LORENZAS 
estrellados sobre 2 tostadas 
horneadas con queso, chorizo, 
aguacate, salsa molcajete y frijoles.

DESAYUNOS Y BRUNCH
HASTA LA 1:00 PM

FRENCH TOAST
LOTUS 
con crema de caramelo salado 
y acompañado de helado de 
lotus.

CONCHA DE
VAINILLA
al horno con nata y dulce de 
leche.

ROL DE CANELA
en horno de piedra y bañado en 
crema inglesa.

LIGHT VEgetarian GLUTEN
FREE



JUGO VERDE 355 ml 

JUGO ZANAHORIA 355 ml

JUGO TORONJA 355 ml

JUGO DE NARANJA 355 ml

JUGO NARANJA - FRESA 355 ml

JUGO NARANJA - ZANAHORIA 355 ml

Chilaquiles

Extras Jugos Naturales

CHILAQUILES RICHI
rib eye, chicharrón, salsa verde,
crema y queso.

CHILAQUILES POCHADOS
chilaquiles verdes con chilorio, 2 huevos 
pochados o estrellados y bañados en 
salsa cremosa de chilaca.

CHILAQUILES RAMOS
chicharrón de la ramos en salsa verde, 
frijoles, chorizo, queso, cebolla morada
y cilantro.

CHILAQUILES POBLANOS 
salsa de chile poblano, queso, elote,
crema y pollo.

ENCHILADAS SUIZAS 3 pz

rellenas de pollo cubiertas con salsa verde cremosa, 
gratinadas con queso manchego, acompañadas de 
frijoles.

QUESADILLAS DE BARBACOA 2 pz

tortilla de harina.  

COSTRA LÁZARO 1 pz

tortilla de maíz. frijoles refritos, barbacoa, costra de 
queso, aguacate y cebollita con cilantro.

TACOS DE LENGUA 150 g

lengua en lajas, salsa verde, cebolla, cilantro
y aguacate. acompañada de tortillas recién hechas.

QUESADILLA DE QUESILLO 1 pz 
tortilla de maíz azul, quesillo de oaxaca, champiñones 
salteados, barbacoa de res, por dentro cebolla 
encurtida morada y guarnición de salsa verde
con aguacate.

CHILAQUILES NEGROS 120 g

en salsa negra de ceniza de tomatillo, 
crema de rancho, cebolla, cilantro,
queso fresco y queso menonita.

simples, con pollo, barbacoa o huevo.

CHILAQUILES 120 g

A elegir: en salsa verde, roja o mixtos. 
gratinados con queso, servidos con 
crema, cebolla, cilantro y frijoles.

con pollo, barbacoa o huevo.

*estos platillos pueden tardar
hasta 20 minutos.

frijoles 

jamón

chicharrón

tocino

queso

pollo

chorizo

Los platillos crudos se sirven bajo consideración del comensal y el riesgo que esto implica. Nuestras tortillas son hechas a mano al momento. El gramaje 
de cada platillo es en crudo. Debido a que manejamos productos frescos y/o especiales,algunos de nuestros platillos pueden no estar disponibles.  

Todos nuestros precios incluyen IVA.Precios en Moneda Nacional Mexicana. 



COMIDA Y CENA

Antojos
ENCHILADAS SUIZAS 3 pz

rellenas de pollo cubiertas con 
salsa verde cremosa, gratinadas 
con queso manchego, 
acompañadas de frijoles.

FLAUTAS DE POLLO 3 pz

tinga de pollo, crema, lechuga, 
queso panela rallado, salsa verde 
y aguacate.

MILANESA DE POLLO 180 g

papas gajo, spring mix con tomate, 
cebolla morada y aderezo piquín.

SPICY VODKA
RIGATONI 180 g

salsa de tomate a base de 3 chiles,
queso parmesano y crouton 
campesino.

CALDO TLALPEÑO
con pollo, queso panela, aguacate 
y chile chipotle.

SOPA MINESTRONE
caldo de tomate con pasta , 
zanahoria, calabaza y papa, 
acompañada de queso panela
y tortilla crujiente.  

FETUCCINI 
ALFREDO 180 g

con parmesano y tocino doradito. 
extra de pollo - 100 g $89

COSTRA DE CAMARÓN 1 pz

tortilla de maíz con costra de 
queso, mayo chipotle y aguacate.

TACO ROSARITO 2 pz

tortilla de maíz, camarón capeado,
queso, mayo chipotle, ensalada de 
col y aguacate.

TOSTADA DE ATÚN 1 pz 40 g

lajas de atún fresco, aguacate,
mayo spicy, poro frito y ponzu.

TOSTADA AGUACHILE 1 pz

una base de mousse de aguacate, 
pepino, cilantro, cebolla morada 
y camarón crudo con aguachile 
verde.

TOSTADA DE
SALMÓN POKE 1 pz 50 g

salmón fresco, aguacate, mayo 
spicy, ponzu y poro frito.

Para Compartir
GUACAMOLE PREPARADO

ENSALADA REGIA
mezcla de lechugas, vinagreta de 
aguacate, cubos de aguacate y 
queso rallado.

ENSALADA DE ESPINACA 
BABY
betabel rostizado, queso feta, fresa,
nuez, crumble con parmesano y 
vinagreta de mostaza antigua.

COLIFLOR ROCA
con aderezo picante y ajonjolí 
negro.

PAPAS 
TRUFA PARMESANO
papas salteadas con aceite de trufa 
y queso parmesano.

CUBITOS DE BETABEL
con queso de cabra, cacahuate y
vinagreta de balsámico.



RIB EYE 450 g

acompañado de cebolla y papa 
asada.

ARRACHERA 300 g

acompañado de cebolla y papa 
asada.

HAMBURGUESA 
LÁZARO Y DIEGO 180 g

carne de la casa, mermelada de 
tocino, aros de cebolla rebosados, 
mezcla de queso provolone y 
cheddar, toque de mayonesa piquín 
y espinaca baby, acompañados de 
papas fritas o ensalada de la casa.

POLLO AL CHIPOTLE 200 g

en salsa cremosa de chipotle 
con  puré de papa.

SALMÓN 
ZARANDEADO 200 g

salmón asado y adobado en un 
zarandeado al tamarindo, sobre 
cama de puré de papa trufado y 
chips de col de bruselas.

AGUJAS 
NORTEÑAS 400 g

asadas con mantequilla 
norteña de chiltepín tatemado
y ajo rostizado.

Grill
RICHI 2 pz

tortilla de harina, costra de 
queso, rib eye, chicharrón y 
aguacate.

TROMPO PASTOR 4 pz

tortilla de maíz, pork belly y 
puerco marinados, acompañados 
de piña asada, cilantro y cebolla.

TROMPO DE RES 4 pz 
tortilla de maíz, arrachera y 
sirloin marinados, acompañados 
de piña asada, cilantro y cebolla.

COSTRA LÁZARO 1 pz

tortilla de maíz, frijoles refritos,
barbacoa, costra de queso, 
aguacate y cebollita con cilantro.

CAMPECHANA 1 pz

trompo pastor, sirloin picadito, 
queso y chicharrón durito en 
tortilla de harina sonorense.

PIRATA 1 pz

tortilla de harina, aguacate, 
frijoles, queso y sirloin picadito.

DE SIRLOIN 
CON QUESO 2 pz

tortilla de harina recién hecha a 
mano, nuestra receta de sirloin 
picado y queso.

LORENZA DE SIRLOIN 1 pz

tostada de maíz, frijoles, nuestra 
receta de sirloin picado y queso.

COSTRA DE SIRLOIN 1 pz

tortilla de maíz con costra de 
queso, mayo chipotle, nuestra 
receta  de sirloin picado y 
aguacate.

QUESADILLA DE 
QUESILLO 1 pz 
tortilla de maíz azul, quesillo de 
oaxaca, champiñones salteados, 
barbacoa de res, por dentro 
cebolla encurtida morada y 
guarnición de salsa verde
con aguacate.

Tacos
*Haz tus tacos light con tortilla de lechuga.

Los platillos crudos se sirven bajo consideración del comensal y el riesgo que esto implica. Nuestras tortillas son hechas a mano al momento. El gramaje 
de cada platillo es en crudo. Debido a que manejamos productos frescos y/o especiales,algunos de nuestros platillos pueden no estar disponibles.  

Todos nuestros precios incluyen IVA.Precios en Moneda Nacional Mexicana. 

RECOMENDACIÓN



PAY DE PLÁTANO

hecho con yogurt griego y stevia.

MOSTACHÓN DE BUÑUELOS

con nuez, cacahuates garapiñados
y dulce de leche.

Postres

PASTELITO DE ELOTE

caliente con cajeta y nieve de vainilla.

TRENZA DE HOJALDRE

hojaldre relleno de ate de membrillo
y queso crema.



ROL DE CANELA

en horno de piedra y bañado en crema
inglesa.

CONCHA DE VAINILLA

al horno con nata y dulce de leche.

tarta de queso

tarta suave de queso estilo vasco.



Café y Té

CAFÉ AMERICANO 200 ML
refill sólo en desayuno.

CAFÉ AMERICANO 200 ML

EXPRESSO 75ML

EXPRESSO DOBLE 120 ML

CAPUCHINO 270 ML

CAFÉ LATTE 300 ML

MATCHA LATTE 300 ML
con leche de almendra o coco + $15.

MATCHA LATTE PISTACHE 350 ML

CHAI LATTE 300 ML

DIRTY CHAI LATTE 300 ML
CHAI + SHOT DE EXPRESSO.

GOLDEN MILK LATTE 270 ML
mezcla de cúrcuma, canela, jengibre
y pimienta.

TÉ CHAI 300 ML

TÉ SABORES 300 ML

CARAJILLO 135ML

CAFÉ IRLANDÉS 230 ML



Jarrito Lázaro

PERFIL DE SABOR
195 ml

mezcal unión
piña
chamoy
trocitos de piña

Pepino Frozen

PERFIL DE SABOR
195 ml

absolut vodka
sprite
agua mineral
pepino
limón
tajín

Mojito

PERFIL DE SABOR
195 ml

bacardí blanco
hierbabuena
limón
azúcar

Spicy
Margarita

PERFIL DE SABOR
195 ml

maestro tequilero blanco
extracto de chile serrano
cointreau
limón
maracuyá

Jamaiquina

PERFIL DE SABOR
195 ml

mezcal 400 conejos
jamaica
piña

Aperol Spritz

PERFIL DE SABOR
195 ml

aperol
prosecco
soda



virgen

Gin Berries

PERFIL DE SABOR
195 ml

gin boodles
moras
refresco de lima

Pepino Frozen

PERFIL DE SABOR
195 ml

sprite
agua mineral
pepino
limón
tajín

PERFIL DE SABOR
195 ml

tequila cristalino
cítricos
miel de agave
carbón activado
sal

PERFIL DE SABOR
195 ml

jugo de toronja
fresas
jarabe de romerol

Tropical
Fresh

Paloma
Negra Berries Grass

PERFIL DE SABOR
195 ml

frutos rojos
jugo de arándanos
infusión de lemon grass

Bittersweet

PERFIL DE SABOR
195 ml

jugo de naranja
maracuyá
piña



CORONA 355ml   

VICTORIA 355ml   

PACÍFICO 355ml   

PACÍFICO LIGHT 355ml   

MICHELOB ULTRA 325ml  

NEGRA MODELO 325ml   

MODELO ESPECIAL 325ml  

STELLA ARTOIS 355ml   

REFRESCO 355ml   

LIMONADA 360ml  

LIMONADA PEPINO 360ml 

NARANJADA 360ml  

CLAMATO 360ml   

AGUA MINERAL TOPO CHICO 340ml

AGUA PERRIER 330ml

AGUA PERRIER 750ml

ST. PELLEGRINO 250ml

ST. PELLEGRINO 505ml   

AGUA DE PIEDRA 355ml  

Sin Alcohol

Aguas Frescas

Cerveza

Digestivos

Tequila

Ginebra

Mezcal

Whisky

Vodka

Ron

DON JULIO 70
MAESTRO T. DOBEL D.
TRADICIONAL REPOSADO
PATRÓN SILVER 

BOODLES
BOMBAY SAPPHIRE
HENDRICKS
TANQUERAY

400 CONEJOS   
Unión
CREYENTES

JW BLACK LABEL  
BUCHANA’S 12
JACK DANIELS
MACALLAN 12 AÑOS
BUSHMILLS

GREY GOOSE
STOLICHNAYA
ABSOLUT

BAILEYS
LICOR 43
CARAJILLO

BACARDI BLANCO
HAVANA CLUB 7   
MATUSALEM

AGUA DE HORCHATA 355ml

AGUA DE LIMÓN CON MENTA 355ml

AGUA DE JAMAICA CON CHILE 355ml

Vinos
Blancos
JUICY BLONDIE                                  
Chardonnay, Pinot Grigio, Riesling / 
Monterey Country

PAZO DAS BRUXAS                                              
albariño / baixas

CASA MADERO 2V                            
chardonnay, chenin blanc / valle de parras

Rosados
CASA MADERO V                          
cabernet sauvignon / valle de parras

Champagne
MOËT & CHANDON BRUT IMP.          

MIMOSA                                               

Tintos
BLEED                                               
merlot, petit verdot / paso robles

RED LIPS                                            
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah / 
Paso robles

FÚRICA                                            
Cabernet Sauvignon, Merlot, Zinfandel / 
Valle de Napa

MARIATINTO                                   
tempranillo, syrah, nebbiolo, merlot,
cabernet franc/ valle de guadalupe

CASA MADERO 3V                                             
tempranillo, cabernet, merlot /
valle de parras

SUBMISSION                                                                  
cabernet sauvignon / california

TERRAZAS MALBEC                       
malbec / mendoza

CUNE CRIANZA                                      
tempranillo, garnacha tinta,
manzuelo / rioja


